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OFFICE LUNCH - EVENTS - CATERING

MENU- UND

Buffet-Booklet

2026

Buffets - warmes & kaltes Fingerfood - Canapés - Hauptspeisen - Desserts

STAND 31. AUGUST 2026



Buffet & Menii

BUFFETS MIT SCHOPFGERICHTEN - MENUOPTIONEN

BUFFETS MIT SCHOPFGERICHTEN

» Buffet 1 - 1 Vorspeise - 2 Schdpfgerichte inklusive Beilagen - 1 Dessert

» Buffet 2 - 2 Vorspeisen - 2 Schépfgerichte inklusive Beilagen - 2 Desserts
« Buffet 3 - 3 Vorspeisen - 3 Schépfgerichte inklusive Beilagen - 3 Desserts

Buffet 1 23,50 € pro Person
Buffet 2 27,50 € pro Person
Buffet 3 32,50 € pro Person
MENUOPTIONEN

» Option 1 - 1 Vorspeise - 1 Hauptspeise mit Beilage - Blattsalat - 1 Dessert
» Option 2 - 2 Vorspeisen - 2 Hauptspeisen (Fleisch und vegan) mit Beilagen - Blattsalat - 2 Desserts
» Option 3 - 3 Vorspeisen - 3 Hauptspeisen mit Beilagen - 3 Desserts

Option 1 34,50 € pro Person
Option 2 42,50 € pro Person
Option 3 50,00 € pro Person

Teller und Besteck sind beim Buffet- und Meniservice im Preis enthalten. Die Mindestpersonenzahl und das
benétigte Equipment werden im Angebot ausgewiesen. Die Hauptspeisenpreise auf Seite 3 gelten fir separat
zusammengestellte Hauptspeisenbuffets.

/ FRESH KITCHEN - 02




"R AN
——

g
I

»

-——
-

a—

Warme Hauptspeisen

AUSWAHL FUR BUFFET & MENU

FLEISCH & FISCH

* Maishuhn - Saisongemise - Krauterpolenta

» Wolfsbarschfilet - mediterranes Tomatengemuse - Rosmarinerdapfel
» Huhnerschnitzel Wiener Art - Erdépfelsalat

» Boeuf Stroganoff - Krauterspatzle

VEGETARISCH & VEGAN

» Risotto der Saison (auf Wunsch vegan)
* Mit Kése Uberbackene Erdapfelrdsti - Saisongemiise - Dip (vegetarisch)
* Melanzani-Steak - Ratatouille (vegan)

BUFFET-HAUPTSPEISEN

1 Hauptspeise inklusive Beilage

19,00 € pro Person

2 Hauptspeisen inklusive Beilagen

24,00 € pro Person

3 Hauptspeisen inklusive Beilagen

29,00 € pro Person

Die konkrete Speisen- und Beilagenauswahl stimmen wir passend zu Veranstaltung, Saison und

Gasteprofil mit Innen ab.
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Warmes Fingerfood

WARM SERVIERT - EINZELN ODER ALS PAUSCHALANGEBOT

VEGETARISCH

« Erdépfel-Mandel-Ballchen - Krauter-Knoblauch-Dip
» Gebackene Zucchini und Melanzani - Dip

+ Halloumi-SpieBchen - Oliven

« Brokkoli und Karfiol im Backteig - Tartarsauce

« Réstitaler - mit Tomate und Mozzarella liberbacken

FLEISCH & FISCH

* Fleischbéllchen vom Huhn - Tomatenragout
« Backhendlstreifen - Erdapfelsalat

« Zander im Backteig - Limettenmayonnaise
* Mini-Bratwirstel-Mix - Zwiebel - Senf

VEGAN

« Falafel - Hummus

« GemusespieBchen - Soja-Krauter-Dip

» Veganes Risotto der Saison

< Frittierte Essiggurken - vegane Remoulade

PREISE
Fleischfrei - Einzelverrechnung 3,00 € pro Stiick
Mit Fleisch, Fisch oder Meeresfriichten 4,20 € pro Stick

Bei Einzelverrechnung gilt eine Mindestbestellmenge von 28 Stiick je Sorte; Equipment wird zuséatzlich
berechnet. Pauschalangebote werden nach Menge, Stlickzahl pro Person, Ausgabezeit und Servierform
individuell kalkuliert.
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Kaltes Fingerfood

SERVIERFERTIG - MINDESTBESTELLMENGE 28 STUCK JE SORTE

FLEISCHFREI

+ Glasnudelsalat - Rauchertofu

« Couscous - Wurzelgemise - Sesam-Bruschetta
* Gemlse-Antipasti im Glas (vegan)

« Falafel - Hummus

+ GemdusespieBchen - Soja-Dip

FLEISCH, FISCH & MEERESFRUCHTE

+ Fleischballchen vom Huhn - Limetten-Dip

« Wourstsalat-Trilogie - Rohschinken - Pastrami - Schinken - eingelegtes Gemiise
* Raucherlachs - Sesam-Gurkensalat

* Garnele - Limetten-Tartarsauce - Kirschtomate

« Fetaim Pastramimantel - gegrillter Paprikasalat

« Backhendistreifen - Erdapfelsalat

« Rohschinken - Melone - Blattsalat

* Fleischballchen vom Huhn - Tomatenragout

« Gebratene Garnelen - Cocktailsauce

PREISE
Fleischfrei 3,00 € pro Stiick
Mit Fleisch, Fisch oder Meeresfriichten 4,20 € pro Stick

Bei einzeln bestelltem kaltem Fingerfood werden benétigtes Equipment sowie Auf- und Abbau, sofern
gewuinscht, gesondert berechnet.
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EQUIPMENT

Fingerfood-Equipment

OPTIONAL - PASSEND ZU IHRER VERANSTALTUNG

AUSSTATTUNG & SERVICE

Bereitstellung eines Warmhaltesystems inkl. Vorlegebesteck

Fingerfood-Besteck - 30-teiliges Set passend zur Speise

Aufbau - bis 100 Personen

Abbau - bis 100 Personen

12,90 € pro Set

6,90 € pro Set

30,00 €

30,00 €

Das Fingerfood-Besteck umfasst je nach Speise Gabeln, Messer oder Loffel. Auf- und Abbau werden nur
verrechnet, wenn diese Leistung beauftragt wird. Je angefangene weitere 100 Personen féllt die jeweilige

Pauschale erneut an.

PLANUNGSHINWEIS

Art und Anzahl der Warmhaltesysteme richten sich nach Speisenauswahl, Menge, Ausgabezeit und
ortlichen Gegebenheiten. Nutzungsdauer, Riickgabe und weitere Bedingungen werden im Angebot

ausgewiesen.

FRESH KITCHEN - 06



Canapés & Mini-Wraps

KLASSIKER FUR EMPFANGE - MEETINGS - AGAPEN

CANAPES - 24 STUCK

Mix - WeiBbrot 43,90 €
Mix - Vollkornbrot 45,90 €
Vegetarisch - WeiBbrot 39,90 €
Vegetarisch - Vollkornbrot 41,90 €
Schweinefleischfrei - WeiBbrot 43,90 €
Schweinefleischfrei - Vollkornbrot 45,90 €
Vegan - WeiBbrot 37,90 €
Vegan - Vollkornbrot 39,90 €

MINI-WRAPS - 24 STUCK - AUSWAHL

Hihnchen 48,90 €
Lachs 52,90 €
Falafel & Hummus 47,90 €
Falafel & Ajvar 47,90 €
Feta & Granatapfel 47,90 €
Mix Hihnchen 49,90 €
Mix Lachs 49,90 €
Mix Lachs & Hilhnchen 49,90 €

Die Sorten werden aus dem aktuellen Sortiment von uns zusammengestellt. Wiinsche berticksichtigen wir
nach vorheriger Absprache und Verfuigbarkeit.
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Pastetchen & Mini-Quiches

HERZHAFTE BOXEN FUR EMPFANG & BUFFET

PASTETCHEN - 24 STUCK

Mix 34,90 €
Schweinefleischfrei 34,90 €
Vegetarisch 32,90 €
M Vegan 31,90 €
MINI-QUICHES
Mix - 5 Sorten - 25 Stiick 39,90 €
Spinat & Feta - 12 Stiick 34,90 €
Mediterran - 12 Stiick 33,90 €

Die Pastetchen- und Quiche-Sorten werden aus dem aktuellen Sortiment von uns zusammengestellt.
Sonderwiinsche sind nach Absprache méglich.

GUT ZU WISSEN

Die Verflgbarkeit einzelner Sorten kann saisonal variieren. Die finale Zusammenstellung wird mit
der Auftragsbestéatigung festgehalten.
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SANDWICHES

Sandwiches & Croissants

HERZHAFTE BOXEN

SANDWICHES - 15 STUCK
Mix - WeiBbrot

Mix - Vollkornbrot

Vegetarisch - WeiBbrot
Vegetarisch - Vollkornbrot
Schweinefleischfrei - WeiBbrot
Schweinefleischfrei - Vollkornbrot
Vegan - WeiBbrot

Vegan - Vollkornbrot
GLUTENFREIE SANDWICHES - 10 STUCK
Mix

Schweinefleischfreier Mix
Vegetarisch

Vegan

CROISSANTS - 10 STUCK
Mix

Schweinefleischfrei

Vegetarisch

43,90 €
45,90 €
39,90 €
41,90 €
43,90 €
45,90 €
38,90 €
40,90 €

39,90 €
39,90 €
37,90 €
37,90 €

45,90 €
45,90 €
42,90 €

Eine vegane Variante ist derzeit nicht erhéltlich, da unsere Croissants Butter enthalten. Die Sortenauswahl der

Boxen erfolgt aus dem aktuellen Sortiment.
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GENUSS

Jourgebdick & Desserts

HERZHAFTES UND SUSSES ZUM ABSCHLUSS

JOURGEBACK - 12 STUCK

Mix 46,90 €
Schweinefleischfrei 46,90 €
Vegetarisch 43,90 €
Vegan 41,90 €
DESSERTS

Chia-Kokos-Pudding mit Beeren 2,20 € pro Portion
Frischer Obstsalat - ca. 160 g 4,50 € pro Portion
Schokoladenmousse mit Haselnusskrokant 2,50 € pro Portion
Tiramisu 3,00 € pro Portion

Jourgebéck-Sorten werden aus dem aktuellen Sortiment zusammengestellt. Mindestmengen und
Verfligbarkeit der Catering-Desserts teilen wir im Angebot mit.

SAISONALE ERGANZUNGEN

Weitere Desserts und saisonale Varianten kénnen wir passend zum Mend, Anlass und gewiinschten
Servierformat anbieten.
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Sortenauswahl

BROTCHEN - CANAPES - PASTETCHEN - JOURGEBACK

Wir stellen die Sorten der jeweiligen Boxen grundsatzlich selbst aus unserem aktuellen Sortiment
zusammen. Bestimmte Sorten kdnnen nach vorheriger Absprache berticksichtigt werden.

FLEISCH

< Beinschinken - Kren-Frischkase - Essiggurke
« Schinkenspeck - Tomatencreme - Parmesan
FISCH & MEERESFRUCHTE

« Garnele - rustikaler Gemisesalat
* Réucherlachs - Limettencreme - Kapern
VEGAN

« Erbsen-Minz-Creme

« Klassischer Hummus

« Vegane Pilzcreme - Champignons - Petersilie
« Orientalischer Hummus - eingelegte Tomaten
* Peperonata - Falafel

VEGETARISCH

+ Gouda - Aprikosen-Rosmarin-Creme - Feigensenf
« Eieraufstrich - Radieschen - Schnittlauch

« Feta - Tomatencreme
SCHWEINEFLEISCHFREI

« Putenschinken - Kren-Frischkése - Essiggurke
* Rinderpastrami - Tomatencreme - Parmesan

Nicht jede Sorte ist flr jedes Produktformat verfligbar. Die konkrete Zusammenstellung und mégliche
Sonderwiinsche werden in der Auftragsbestatigung festgehalten.
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Allergene

VERBINDLICHE INFORMATION FUR IHRE GASTE

Bitte geben Sie Allergien und Unvertraglichkeiten bereits bei Ihrer Anfrage bekannt. Verbindliche,
rezepturbezogene Allergeninformationen erhalten Sie gemeinsam mit unserem Angebot und jedenfalls
vor Abgabe |hrer Bestellung. Sie werden der Lieferung erneut beigeflgt.

OSTERREICHISCHE ALLERGEN-KURZZEICHEN

A glutenhaltiges Getreide H Schalenfrichte

B Krebstiere L Sellerie

(o] Eier M S

D Fisch N Sesam

E Erdnisse fo) Schwefeldioxid und Sulfite
F Soja P Lupinen

G Milch einschlieBlich Laktose R Weichtiere

Bei schweren Allergien oder Anaphylaxierisiko ist eine individuelle Riicksprache erforderlich.
Spurenhinweise kdnnen nur anhand der aktuellen Rezepturen, Produktspezifikationen und
Produktionsbedingungen verbindlich beurteilt werden.
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Service & Bestellung

DIE WICHTIGSTEN RAHMENBEDINGUNGEN

LIEFERUNG

« Lieferung innerhalb Wiens ist ab einem Bestellwert von 70,00 € inklusive.
« Fur Lieferungen auBerhalb Wiens werden 0,89 € pro Kilometer verrechnet.

« Lieferzeiten: Montag bis Freitag 8 bis 17 Uhr, Samstag 8 bis 13 Uhr. An Sonn- und Feiertagen
geschlossen.

SERVICE

« Teller und Besteck sind beim Buffet- und MenUservice im Preis enthalten.

« Equipment, Auf- und Abbau sowie weitere Veranstaltungsleistungen werden, sofern beauftragt,
gesondert ausgewiesen.

« Auftrage mit Personaleinsatz werden zur individuell vereinbarten Zeit ausgefihrt.

PREISE & VERBINDLICHKEIT

Alle angegebenen Preise sind Bruttopreise in Euro inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer und gelten fir die
jeweils ausgewiesene Stiick-, Portions- oder Personenzahl. Preisstand: 31. August 2026. Verbindlich sind die
im individuellen Angebot beziehungsweise im Shop zum Bestellzeitpunkt bestétigten Preise und Leistungen.
Saisonale Anderungen und Verfiigbarkeiten bleiben vorbehalten.

BESTELLUNGEN & ANFRAGEN

+43 1 710 37 59

office@canapeschmiede.at

canapeschmiede.at

Stammersdorfer StraBe 122/1 - 1210 Wien
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